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QUINTA SPLENDIDA

WELLNESS & BOTANICAL GARDEN

EVE MENU

APERITIF- SENSATION COCKTAIL

APPETIZER

Tropical salad with avocado, pineapple, mango
and cherry tomato, poured with citrus dressing

STARTER

Poultry cream soup decorated with olive oil and sesame seeds

FISH

Scabbard fish roll with shrimp, served with
champagne risotto and saffron sauce

SORBET %%

Mandarin sorbet flavored with passion fruit coulis *
MEAT g
Roasted guinea fowl breast, served with orange and J

pepper sauce, gratin polenta, zucchini and carrots > 4 00/

DESSERT 4+
Quinta Splendida créme brulée
with Grand Marnier liqueur

DRINKS \\ Wﬁ
Coffee or tea with petit fours

White wine: Duque de Viseu / \6
Red wine: Marqués de Borba

Mineral Water ?* %

Price- €99,50 p.p. drinks included y ‘%
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QUINTA SPLENDIDA

WELLNESS & BOTANICAL GARDEN

MENU 24.12

APERITIVO- SENSATION COCKTAIL

ENTRADA

Salada tropical com abacate, ananas, manga e
tomate cherry, temperada com molho citrico

PRIMEIRO PRATO

Aveludado de aves decorado com azeite virgem
e sementes de sésamo

PEIXE

Paupiete de espada com camarao, sobre risoto
ao champanhe, servido com molho de agafrao

SORBET ﬁ%

Sorbet de tangerina aromatizado com coulis de maracuja *
CARNE E‘k
Peito de pintada braseado, acompanhado de J

molho de laranja e pimenta, polenta gratinada, > 4 0
curgete e cenoura 0/

SOBREMESA ¥ %ﬁg&
Creme brulée quinta Splendida
regado com licor Grand Marnier +

BEBIDAS \\ WT
Café ou cha com petit fours

Vinho branco: Duque de Viseu /

Vinho tinto: Marqués de Borba

Agua mineral ?* % i

Preco- €99,50 p.p. bebidas incluidas y ‘%
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QUINTA SPLENDIDA

WELLNESS & BOTANICAL GARDEN

MENU 24.12

APERITIF- SENSATION COCKTAIL

KALTE VORSPEISE

Tropischer Salat mit Avocado, Ananas, Mango und
Kirschtomate, abgerundert mit einer deliziosen Zitrus-Sol3e

WARME VORSPEISE

Geflugelcremesuppe dekoriert mit Olivendl und
Sesamkodrnern

FISCH

Degenfisch Rollchen mit Garnelen, serviert mit
Champagner-Risotto mit Safran-Sol3e

SORBET %%

Mandarin-Sorbet mit Passionsfrucht Coulis *
FLEISCH é k
Gebratene Perlhuhnbrust mit Orangen-Pfeffer-Sol3e, J

begleitet mit Uberbackener Polenta, > 4 0
Zucchini und Karotten 0/

NACHSPEISE ¥ %\\Q
Quinta Splendida Créme Brulée \&
mit Grand-Marnier-Likor +

GETRANKE \\ Wﬁ
Kaffee oder Tee mit Petits Fours

Weisswein - Duque de Viseu / \6
Rotwein - Marqués de Borba

Mineralwasser ?* %

Preis- €99,50 p.p. mit Getranke y ‘%



