
S T A R T E R
Poultry cream soup decorated with ol ive oi l  and sesame seeds

F I S H
Scabbard f ish rol l  with shrimp, served with
champagne risotto and saffron sauce   

S O R B E T
Mandarin sorbet f lavored with passion fruit  coul is

D R I N K S
Coffee or tea with petit  fours
White wine:  Duque de Viseu
Red wine:  Marquês de Borba
Mineral  Water

E V E  M E N U

A P P E T I Z E R
Tropical  salad with avocado, pineapple,  mango
and cherry tomato,  poured with citrus dressing 

A P E R I T I F -  S E N S A T I O N  C O C K T A I L

M E A T
Roasted guinea fowl breast,  served with orange and
pepper sauce,  gratin polenta,  zucchini  and carrots 

D E S S E R T
Quinta Splendida crème brulée
with Grand Marnier l iqueur

Price- €99,50 p.p.  drinks included

CHRISTMAS



P R I M E I R O  P R A T O
Aveludado de aves decorado com azeite virgem
e sementes de sésamo

P E I X E
Paupiete de espada com camarão, sobre r isoto
ao champanhe, servido com molho de açafrão

S O R B E T
Sorbet de tangerina aromatizado com coul is de maracujá

B E B I D A S
Café ou chá com petit  fours
Vinho branco: Duque de Viseu
Vinho t into:  Marquês de Borba
Água mineral

M E N U  2 4 . 1 2

E N T R A D A
Salada tropical  com abacate,  ananás,  manga e
tomate cherry,  temperada com molho cítr ico

A P E R I T I V O -  S E N S A T I O N  C O C K T A I L

C A R N E
Peito de pintada braseado, acompanhado de
molho de laranja e pimenta,  polenta gratinada,
curgete e cenoura 

S O B R E M E S A
Creme brulée quinta Splendida 
regado com l icor Grand Marnier

Preço- €99,50 p.p.  bebidas incluídas

NATAL



W A R M E  V O R S P E I S E
Geflügelcremesuppe dekoriert  mit  Ol ivenöl und
Sesamkörnern

F I S C H
Degenfisch Röl lchen mit  Garnelen,  serviert  mit
Champagner-Risotto mit  Safran-Soße

S O R B E T
Mandarin-Sorbet mit  Passionsfrucht Coul is

G E T R Ä N K E
Kaffee oder Tee mit  Petits Fours
Weisswein – Duque de Viseu
Rotwein – Marquês de Borba
Mineralwasser

M E N U  2 4 . 1 2

K A L T E  V O R S P E I S E
Tropischer Salat mit  Avocado, Ananas,  Mango und
Kirschtomate,  abgerundert mit  einer del iz iösen Zitrus-Soße

A P E R I T I F -  S E N S A T I O N  C O C K T A I L

F L E I S C H
Gebratene Perlhuhnbrust mit  Orangen-Pfeffer-Soße,
begleitet  mit  überbackener Polenta,  
Zucchini  und Karotten 

N A C H S P E I S E
Quinta Splendida Crème Brulée 
mit  Grand-Marnier-Likör

Preis-  €99,50 p.p.  mit  Getränke

WEIHNACHTEN


